NOTA DE LOS ELABORADORES

Pazo de Monterrey Mencia representa la transicion entre el atlintico y el mediterrdneo aunando la frescura de un vino tinto
joven con la sedosidad que otorga una buena maduracién.

Alexia Luca de Tena, enologa

PRODUCCION: 30.000 botellas 0,75I

VARIEDAD: 100% Mencia PA7zOS DEL. REY
CRIANZA: El 15% del volumen fermenta en barrica y permanece 4 meses mas. @
GRADO ALC.:13 % Vol.

Acidez total: 5,2 G/| (tartarico) - Azucarresidual: 2 g/L. - pH:3,50

ELABORACION: Las uvas destinadas a este vino se seleccionan en vifiedo y PAZO DE MONTERREY
tras el despalillado se lleva a cabo la fermentacién en depdsitos abiertos de MENCIA

acero inoxidable, con control de temperatura y atmadsfera, que imitan los 2018

antiguos lagares gallegos para una Optima extraccion. La fermentacion
maloldctica se realiza en barrica de roble francés de 225 litros.

NOTA DE CATA: Color rojo picota, con ribetes azulados, brillante y capa
media. Se trata de una Mencia aromatica y compleja, con notas de frutos
del bosque, notas florales como la violeta y recuerdos de especias
procedentes de una ligera crianza. En boca es especialmente redondo y
suave, con la frescura de la Mencia de Monterrei.

VINEDO
Edad media: 25 afios.

Altitud: 600 y 800 m.

Suelo: arcillo-arenosos y de base de pizarra y esquistos que potencian los
aromas de la variedad Mencia con la que se elabora Pazo de Monterrey.

Clima: mediterraneo templado con tendencia continental, influenciado por el
océano Atlantico. Sus veranos son calurosos y secos mientras que sus
inviernos son frios.

PAZO DE
MONTERREY

MENCIA

CARACTERISTICAS DE LA ANADA: las caracteristicas principales
este afo vinieron marcadas por una primavera fria con mayor pluviometria
gue en afos anteriores, seguida de un verano seco y una época de vendimia
favorecida por el sol, lo que propicid una buena produccién y una
maduracion fresca. El resultado, una afiada de corte muy atldntico que
resalta las notas florales de este vino.

LA BODEGA

Pazos del Rey Mencia nace en Monterrei, la denominacién mas desconocida de Galicia, sin embargo la zona ha demostrado
su enorme potencial debido a la excepcional combinacion entre suelo, clima y variedades. Se trata de la Unica zona de

elaboracioén vinicola en Galicia cuyo territorio pertenece a la cuenca del Duero, aun sin perder la influencia oceanica de las
demés.



